Bunte Vollkornwaffeln
(10 stuck)

Zubereitung

1. In einer RUhrschussel die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker mit
einem Mixer gut verrihren

2. Nach und nach die beiden Eier unterrihren

3. Das Mehl mit dem Backpulver und der Prise Salz mischen und zusammen
mit der Milch unter den Teig rahren

4. Den Teig in vier Portionen aufteilen und mit der Lebensmittefarbe farben
5. Das vorgeheizte Waffeleisen mit einem Pinsel leicht einfetten

6. Nun die einzelnen Teigfarben in die Mitte des Waffeleisens klecksen und
das Eisen vorsichtig kurz andricken, damit der Teig sich verteilt

7. Je nach Waffeleisen und Temperatur ca. 3-4 Minuten ausbacken

8. Die kalte Sahne zusammen mit dem Vanillezucker aufschlagen und dann
nach Belieben mit bunten Streuseln dekorieren

Gutes Gelingen wunscht 40 SECONDS Kids

Gesundes Schulessen fur Berlin
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